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Ferme en agriculture biologique
Certificiée par Ecocert — FR BIO 01

DESIGNATION PRIX | QUANTITE | MONTANT
MIEL
Printemps — 250 g 5,80}
Printemps — 500 g 10,00 rupture
Printemps — kg 17,50 rupture
Montagne — ronce / chataignier 250 g 5,80 rupture
Montagne — ronce / chataignier 500 g 10,00
Montagne — ronce / chataignier kg 17,50
Forét—250 g 5,80
Forét — 500 g 10,00]
Forét — kg 17,50
Forét — bruyére / chataignier 250 g 5,80
Forét — bruyére / chataignier 500 g 10,00]
Forét — bruyere / chataignier kg 17,50
[Chataignier — 250 g 5,80
[Chataignier — 500 g 10,00]
(Chataignier — kg 17,50
Montagne — 250 g 5,80
Montagne — 500 g 10,00]
Montagne — kg 17,50
Montagne — tendance bruyére — 500 g 10,00]
Tréfle — 250 g 5,80
Tréfle — 500 g 10,00
SYNERGIE DE LA RUCHE
Propo'miel (2% propolis) — 250 g 8,90
POLLEN FRAIS CONGELE
Pollen de fleurs 250 g 16,00
Pollen de chataignier 250 g 18,00
HRUECRS Nos huiles et baume ne sont pas certifiés Cosmébio mais sont faits exclusivement avec
Propolis brute 10 g 5,20 des ingrédients biologiques.
Propolis extrait alcoolique 30 ml 10,50
CIRE _ PRoDUTSALACHATAGNE
Pain de cire environ 400 g 6,50 DESIGNATION PRIX | QUANTITE | MONTANT
[Bougie (fait main-forme variable-nous consulter) 3,00] [Chataignes fraiches kg 4,00] len saison
TARTINADE SUCREE [Confiture de chataigne 250 g 5,00]
[Confit de noisette au miel — 220 g 6,80 [Confiture de chataigne 400 g 7,50]
[Confit de noisette au miel — 440 g 12,50 [Confiture chataigne-pomme 250 g 5,00
[Confiture chataigne-cassis 250 g 5,00
Confiture chataigne-framboise 250 g 5,00}
DESIGNATION PRIX | QUANTITE | MONTANT [Confiture chataigne-chocolat 250 g 5,00
VINAIGRE DE MIEL 25 cl Sirop de chataigne — 25 cl 4,50]
Nature 5,20|
Nature — 1 | 14,00
[Echalote 5,45
Estragon 5,45
VINAIGRE DE CIDRE MAISON 25cl
|Ail des ours 4,70
Romarin 4,70
Fleur de sureau 4,70]
Estragot 4,70
g, d 4.70| rupture
Framboise 4,70
Stocks : Les produits de notre ferme sont limités en quantité en fonction des aléas climatiques et de par les conditions familiales de production qui en
garantissent la qualité.
Expédition : Sous huit jours maximum aprés réception du réglement. Les frais de port sont calculés au plus juste en fonction du poids de la marchandise.
Nous consulter pour le calcul avant tout réglement de commande
Les colis sont expédiés par la Poste ou en point relais selon le souhait du client. Dés réception, contrélez I'état du colis et refusez-le en cas de casse Nom : Prénom :
ou procédez a une observation écrite des dégats occasionnés au livreur pour faire intervenir la garantie. Dans le cas contraire, nous dégageons
toute responsabilité sur I'état des produits a la réception. |Adresse de livraison :
Paiment : par chéque ou virement sur simple demande d'un RIB. Code Postal : Commune :
Commande a adresser a: [Téléphone :

Isabelle et Sylvain GIACOTTI - Les délices des p'tites abeilles — 2 Lestrade — 15600 LEYNHAC
04 71 43 81 52 - sylvain@lesdelicesdesptitesabeilles.fr

rupture

rupture

rupture
rupture
rupture

Retour
rupture

rupture

rupture

rupture

rupture

Nouveauté

rupture
rupture

rupture
rupture
rupture

rupture




	Feuille1

